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Cibulova pomazanka
Stépdnka Zitnd

Nejdfiv misu pfiprav si,
do ni pak tvaroh dej si.
Pak cibulku si nakrdjej
a majonézu primichej.
Soli viibec nesetfi,
pomazanka je tu raz dva tfi.
Kousek chleba nakrajej
a s chuti podavej.




Rybi pomazanka

Kamila Trousilova

Mate radi pochutiny?
Kupte Ctyfi luciny.
Tundka v olivovém oleji,
cibule aby nechybély!

Kdyz to vSsechno nakoupime,
cibulicku nakrdjime.
Jedna bude s klidem stacit,
slzy zkusime ztladit.

Cibuli do misy dame,
tuiidka k ni rozmichame.
Luciny k tomu pfidame,
jesté jednou zamichame.Necham ¢tvrt hodiny v lednici,

pak je vSe hotovo, labuznici!




Avokadova péna

Jan Kucera

Ted'ti feknu mily brachu,
pokud nechces hrstku hrachu
a chces udélat pékné menu,
jak udélat tuhle pénu.

Jak dosahnout téhle pény?
Das tam lzici Zelatiny,
125 mililitr( vody,
nezapomen na lzicku soli.

Dej 125 mililitrl majonézy.
Nedélej u toho Zadné schyzy.
Jeden kousek avokada,
jak ma moje mamka rada.

Vse to ddme dohromady,
nesmi v tom byt Zadné vady.
Nalijem to do forem.
Udélej to ale honem.

Nechame to celé ztuhnout,
nechtéj po tom ale zhubnout.
A kdyz nevi$ kam to dat,
tak to vyklop na salat.



Balkansky salat

Kristyna DoleZalovd

Kdyz se vecer hlasi hlad,
je pravy cas na salat.

Vezmi k ruce misku, nQz,

zacCit varit mUzes uz.

Papriku nakrajej,
okurku nezapomen,
k tomu jesté rajcatko,
hotovo je zakratko.

Pridej tam i cibuli,
at té bficho zaboli.
Vysyp vsechno do misy,
tam uZ se to promisi.

Spetku soli, ba i pepfe,
olej nalij do toho,
samoziejmé olivovy,
brzy bude hotovo.

Pak to zalij jogurtem,
to si mUZes doprat.
A ja mlzu jediné
dobrou chut ti poprat.



Onusbe (salat z jizniho Ruska)

Sergey Demyanenko

Mam tu pro tebe jeden salat,
az ho ochutnas, budes ho mit rad.
Nejprve musis dobré brambory najit.

Na kostky rozkrajet, nez to dds na ohen vfit.

Do toho pfidame videriské parky
nebo maso, rozhodni se sam.
Jediné tam nedavej skvarky,

ale hrasek nebude Spatny tam.

LZici majonézy k tomu pridej
a vSe porddné promichej.

Skvély salat je na svété,
dejte si ho treba ke kotleté.
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Gaspiacho

Nicole Krej¢ikovd

Kdyz je teplo a pfijde hlad,
nejlepsi do bfiska je pak chlad.
Dvé Cervena rajCatka, dvé salatové okurky
hodime do mixéru nakrdjené na ctvrtky.

Do hotové kasicky nakrajime cibulku,
nafedime deckou vody, olivovym olejem a uslehdame polévku.
Nechame to v lednici, aby nam to zchladlo
a pak do bfich(i pékné padlo.

Do studené polévky osmahneme kousky chleba,
dochutime soli, pepfem, bez toho se neda.




Krupicova kase
Michal Veis

Tricet deka détské krupicky,
sladké budou nase jazycky.

Litr mléka pridame,
pét lZic cukru vsypame.

Spetku soli dodame
a kastrulek hledame.

Na plotné plaminek rozzhneme,
do hrnce mléko nalijeme.

AZ zacne mléko syceti,
krupi¢ku budeme sypati.

Poradné michat musime.
Jinak to celé zkazime.

Kasicku takto pfipravenou,
kakaem posypanou,
a maslem zalitou,
na stlll ddme a hotovo mame.

12



Kufe na cerveno

Tereza Krivankova

Do pekace vlozit kure

$lo by bez rozkrajeni hire.
Pridame par surovin

bez zbytecnych volovin.
Cukr, soju, ocet, vodu, sul
a zaCneme si pfipravovat stal.

Priklopime poklickou

a peceme chvili kratickou.
Uvafime ryzi k tomu,

je to basta bez pardonu.




Michana vajicka

Simon Draho$

Dneska jsem si panvicku vzal
a trosku oleje na ni dal.
10 deka na kostic¢ky nakrajeného saldamu jsem pfipravil
a na horkém oleji je pomalu osmazil.

Tti vajicka bez skorapek jsem k salamu pridal
a hned jsem vse lZici zamichal.
A na co nesmim zapomenout?
No prece sl a pepf pridat,
vSe znova zamichat,
dosmatZit a na talif polozit.

Co ted zbyva? Uz jen lZici vzit

a mUzeme vse s chlebem snist.
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Ovocné knedliky

Barbora Hermina PetrZilkovd

Dvacet deka tvarohu
koupim v krdmku na rohu.
Vyklopim ho do misy,
mouka se tam pFimisi.
Rikala ma matka,
lepsi bude hladka.
Pridam ji dvé hrsti,
at nelepi se prsti.

Do toho dvé vejce
z venkova od strejce.
Vsechno pékné promicham,
pro ovoce pospicham.
Trham Svestky na zahradé,
at uZ je to pohromadé.
KdyZz mdm slivky vsecky,
vydlabu z nich pecky.
Pod vodou je omyju,
panaka si naliju.

Pak do varné konvice
dam vody co nejvice.
Vezmu Svestky pUlku
a uhnétu z ni kulku.

Jsou-li slivky v tésticku,
umyiju si rucicku.
Horkou vodu z konvice
preliju si do hrnce.

A do vody vafici
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hazim knedle vidlici.
Za par minut hnedle
vyplavou ty knedle.
Pak je z vody vafrici
vyndavam zas vidlici.
Kdyz uz pékné knedliky
na talifi nesu,
jsou uz pékné vonavé,
hlady se jen tresu.
Zasypu je cukrem, makem
a poliju maslickem.
Beru tyhle knedle hakem,
i svym mlsnym jazyckem.

16




Psi kung-pao

Katefina Safafikovd

% kg psiho masa
% IZicky soli
1 Izicka mletého cerného pepre
% zicky mletého zazvoru
1 dl sojové omacky
olej
2-3 hrsti arasidd nebo sekanych mandli
¢esnek nebo chilli

Nékomu je na bliti,
kdyz ma pejska zabiti.
Bez ného, jak vsichni vi,
kung-pao vsak neni psi.
Ted vam feknu, jak sdm Mao
déla z pejskil své kung-pao.

Psovi dame do drzky,
pak roziezem na prouzky.
Pak mu oci zamacknout
a promichat s omackou.
Asi fakt nic nezvorem
s chilli, pepfem, zazvorem.
Rikdm védm to zas a znova:
Maso nechme marinovat.
Nechte maso hnusné kravy,
pes je lepsi na té panvil!
Rasu domaci i bojovou

zalijme omackou sojovou.
17



Mao vlastni solné doly,
prida tedy trochu soli.
Arasidy nesmi chybét,
jinak jidlo chutna blbé.
Hodovani uz se blizi,
vsechno poddvame s ryzi.

Skull
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Muzzle

Thigh

T Flews

.
~
~
shoulder "
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Hock
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Syrova topinka

Michaela Kolinova

Chcete zahnat kousek hladu?

Na to dam vam jednu radu:

Cedar sem a emental,
do panvicky hup sem tam.

300g obou syrd,
odvazime spravnou miru.

Snad nam bude syra stacit,
nastrouhat a v panvi stlacit.

Polit pivem, zamichat,
mléka IZicku pfimichat.

Dohromady dvé, tfi IZicky
nalijeme do panvicky.

Mirny plamen roztopime,
panvi k akci pfipravime.

Spetku soli, trochu pepfe,
zatim se ndm pdanev vzepre.

VSechno mame na panvi,
krém téz bude hotovy.

NezZ se krému dockame,
platky chleba vyndame.
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Na grilu ho opeceme
a syrem ho polijeme.

Rozetfeme do vsech stran,
udélame chlebu stan.

Dosmahneme trosicku,
podame za chvili¢ku.

Rajce také pfidame,
lepsi Smak tim dodame.

Dobrou chut Vam prejeme,

topinku Vdm neseme.
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Veprové rizky

Tomas Strejcek

Vezmem platek masicka,
natluce mu palicka.
Nasypeme trochu pepfe,
dochutime toho vepre.

Vyvdlime maso nase,

v polohrubé mouky trose.
Potom rozklepneme vajicka,
rozklepnem je do misky.
Rozsleha je maticka.
Tam potopime ty Fizky.

Vezmem tvrdou housku,
nastrouhame na milion kousk.
Obalime z obou stran,
nase maso bude fajn.

Na sporaku zapalime oher.
Na péanvi nahfejeme ole;.
Po chvilce maso vloZime
a uZ jen vesele smazime.

Zatim pripravime talite,
obéd bude k nevire.
Po deseti minutach smazeni,
vyndame nase snaZeni.

A hle, mas obéd,
co zavidi i Tv(j Déd!

Dobrou chut!
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La Pizza Czechia
Martin Vales

Na pocatku plech a na ném papir pecici,
na papiru tésto lezi, 275g priblizné,
tésto jest listové, na svém misté Ipici,
¢eka, az to vSechno zacne, no vaziné!

Rozvalet se tésto musi,
rozvalené lze ho vsak i koupit,
to uz pak se valet nemusi
a muZe se zacit zdobit.

Rudé cervena na tésto se rozlila.

,To je vrazdal”
Kecupova vrstva na téstu se leskne,

na ni jemné zrnka pizza kofeni si lehne.

Do lazni keCupovych, pfijeli se natdhnout
i platky Sunkového saldmu, 20 deka,
kazdy si chtél rychle lehnout,
prikryly ten kecup, jak velka deka.

Nastrouhaného 25 deka eidamu to zavrsi,
spolu s kolecky jednoho vétsiho rajcete,
v predehraté troubé 20 minut pecete,
uz po kratké dobfe viné z trouby srsi.

Kdyz pizza se nafukuje
jak horkovzdusny balén,
a ma zlaté propecené okraje,
tak Cin jest dokonan.

BUON APETITO
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Lasagne
Artur Dobryaskin

Lasagne jsou jidlo dobré,
pro ty velké i ty drobné.
Chutnaiji fakt dobre,
to snad nikdo nepopre.

Vezmeme tésta platky,
nalijeme do omacky
a trochu syrového krému,
to je jenom k dobrému.

Pak to vloZzime do pece,
at se nam to upece.
Tam se to chvili vali,

nez se nam to spali.

Hodime to do kose,
koupime si langose.
Praveé ty z F patnactky,
nakrajime na Castky.
Kousneme si do nich,
az nam spadnou do bfich.
Vsechno bude v pohodé
a tak se délaj lasagne.
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Uhlirské sSpagety

Katerina Pohlovad

Drive nezli za¢nes kuchtit,
priprav jidlo v mise.
Procti si uhlifsky recept,
ten nezklame, hodi se!

Pro zacatek uchop nozik
a nakrajej slaninu.
Tak cca 200 gramd,
at je pro celou rodinu.

Potom vylij na panvicku
jednu lzici oleje.
Komu jedna nepostadi,
ten at dalsi doleje.

Nakrajenou slaninu
vhod' na olejovou hladinu.
a jak fika spravna vdova:
,opec siji do zlatova“.

Nastrouhej 100 gramu syra,
tfeba eidam ujde.
Potom ho dej do misy,
jak nejlip to pujde.

Dale pfilij smetanu,
200 mililitr postaci.
Pak tam Soupni vajicko,
nebo mozna dvé. Radsi!

Vsechno v mise rozslehej,
zéleZet si na tom dej!
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Nakonec jen podle chuti
pept se soli pfimichej.

Mezitim si uvafime Spagety.
Proc jim rikam ,Uhlirské”,
tak to tedy nevim.

Ale misto hloupych redi,
Spagety si scedim.

Na zavér to vSechno smichej,
jen na mirném ohni.
A ted' uz jen pospichej,
vsichni maji hlad, tak pohni!
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Jablkovy kolac
David Stépdnek

Prisady:
300g hrubé mouky
200g strouhanych jablek
200g piskového cukru
1 prasek do peciva
pulka vanilkového cukru
1 vajecny bilek
citronova klira

Postup:

Vsechno co mame,
do misy dame.
Rukou poradné zamichame,
nez z toho tésto mame.
Az to budeme mit,

muUzeme nékam na pul hodiny jit.

Tésto zatim nakyne,
to zvladnete! Jakpak by ne.

Formu vymaZzeme olejem,
pak moukou vysypem.
Tésto dame do formy
a Sup s nim do trouby.

170°C bude jeji teplota,
dlouho tam nebude leZet.
Jen neZ nastane 30. minuta.
To uz bude venku vézet.
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Nechame vychladnout

a mUzeme nakousnout.

Jestli vam to nestadi,

Slehacku tam dejte.

Navstéva si poskodi,
dobrou chut jim prejte.
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Livance bez kynuti
Eliska Prochdzkovd

Vezmi tfi sta gram(l polohrubé mouky,
pozor vsak, at nenajdes v ni brouky!
Sul a cukr a prasek do peciva,
toho by pllka sacku stacila.

Dva Zloutky a lZici rumu,
prislehej to s vervou k tomul!
Pak pdal litru mlika,

AT TO KOLEM STRIKA!

KdyZ toho tam Soupnes o néco vic,
nestane se Spatného zhola nic.
O trochu vic tam dej i rumu,
at spokojen je i pan domu.

Z bilkd tuhy snih vyslehat,
do tésta zlehka ho vmichat.
Potom ho pét minut nechat stat
a uvolnéné dychat.

Na panvi rozehtej olej,
podle potieby ho dolej.
Livance potom vytvaruj,
ale spalit se je vyvaru;j.

NezZ na tésticku puchyie chutné se objevi,
chvili to zabere,

kazdého potom ta skvostna viné probere!

Livanecek po ranu,
rada slupnu v tu ranu.
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Palacinky

Michaela Kartousovd

Palacinky chutné jsou,
velmi k duhu u nds jdou.
Jije cela rodina,
nic jiného nevnima.

Vlazného mléka litr naliji do misy,
drzim se z receptu predpisy.
Dale pridam ctyfi vejce,
koupené u znamého prodejce.
Polohrubé mouky pulku kila,
vée jsem do misy nakonec slila.
Pridala jsem Spetku soli, trosku cukru,
uz i stryc k ndm pfijel na skutru.
Smichat tésto,
to je gesto!

Paladinek smazeni nam voni,
hosté na zvonek uz zvoni.
Vsichni palacinky chvali,

na dalsi se opét ptaji.
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Podzimacek
Rdchel Honsovad
Pomoz nam slepicko,
potfebujem vajicko.
Od kravy mléko mame,
jogurt z néj udélame.

Pét Izic cukru osladi nam Ziti,

pul kila mouky pomze ke kynuti.

Vse s drozdim do misky dame,
a potom to promichame.

Maslem vymazeme plech,
kuchafsky podivi se cech.
Tésto do néj vlijeme,
Svestkami poklademe.

Krasnou vini doda skofice,

cukrem posypeme buchtu velice.

Pilhodinka v troubé staci.
Nejezte to radsi!
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Pohodova

Vidlovd Petra

Vzdy, kdyZ néco provedu
poradit si dovedu —
kucharkou se proberu,
dobry recept vyberu.

Neb po dobrém papani
hned je lepsi jednani.
Jednoduchy receptik

pfindsim Vam na pernik.

T¥i hrnky mouky polohrubé,
dva hrnky cukru plné,
o pul hrnku mléka vice,
do toho kakaa dvé lzZice.

Jeden prasek do peciva,
jeden do perniku,
oleje tfi Ctvrtiny
pGvodniho hrnku.

A na radu moudrého strejce
prskni tam dvé celd vejce,
podle rady drahé matinky

patfi tam dva kakaové pudinky.

Suroviny promichame
na minutku odstavime.
Plech si vymazZ Herou,
vysyp si ho kokosem,

uz to voni pod nosem.

Troubu trochu predehfrej,
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tésto na plech si nalej.
Pernik pe¢em zvolna,
mas 45 minut volna.

Studeny jen pocukruj
a rodince serviru;j.

Tak si vsichni pochutnejte
a na dobrou radu dejte.

el
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Sachr? Nemusis$ byt machr.

Anna Suldkovd

Hledas néco v rendliku?
Néjakou mramku k vecefi?
Znam jednu dobrou z pytliku,
kdo ochutnd, ten uvéri.

Tésto vysyp do misy,
pridej vody dvé deci,
olej Sestkrat po lzici,
hlavné neméj kecy.

AZ tam pridas vajicko,
poradné to promichej,
pak vysyp formu malicko,
vylij tésto a do trouby de;j.

Po Ctyficeti minutach,
vytahni to z trouby,
buchta bude kynut3,

vsak nepreZen to, at nezbude ti houby.

Tésto rozkroj na pulku,
dej tam hodné marmelady,
a nahore do dualku,
vlij trochu ¢okolady.

Pak to vSechno nakonec,
zasyp malinami,
a nebud' velkej lakomec,
sachr namacej do smetany.
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AZ ochutnavku vyhlasis,
tak nahore s nohama,
vSem pritomnym ohlasis,
za mé vafi Vitanal

PR
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Sachr dort

Denisa Velhartickd

Ingredience:
Na tésto 6 vajec potfebovat budes,
taky 130 g mouky musis mit.
Ale pozor! Neskudlit!

110 g cukru krupicového
a 100 g cukru zcela obyc,
na vareni netfeba ti bic.

Na polevu 200 g cukru,
po tom dortu puknu.
150 g ¢okolady,
vezme si té do parady.
Nakonec dZzem a 125 ml vody,
neboj, po dortu nebudou skody.

Tésto:

Vezmi cukr, pllku masla.
Pust se s chuti do femesla.
Maslo s cukrem spolu utfi,

eldnem vsak nesetfi.

Zloutky ptidej, ¢okoladu taky.
Hracka to bude i pro levaky.
Bilky s cukrem uslehej
a do tésta je rychle dej.

Nakonec do smési mouku vmichej
a pfi tom vibec nepospichej.
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Formu vymaz, napln téstem.

Nyni dort do zlatova upeg,
ted od trouby neutec.

Poleva:
Cukr s vodou povar
a hlavné to neuskvar!
Cokoladu ptisypej
a vlni krasnou nacerpe;j.

Na dort dZzem a poleva patfi,

chut na dort ma, kdo ho spatti.

Dobrou chut!
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Stracciatella dort
Nikola Fléglova
Pripravime si 3 vejce,

uslehame je v misce.
Nasledné stejné mnozstvi mouky,

nejlépe hladké — ta netvori Zzmolky.

A vSe mixérem uslehame.

2 Izice oleje a pUlku ,,propece”.
A taky kakao
aby ndam to chutnalo.
UZ se ndm to pece!
Staci 10 minut hlidat,
na 180 stupnt zahfivat.

Tésto bychom méli,
snad jsme na nic nezapomnéli.
Pak do krému se pustime.
Ctyfi jogurty s cukrem smichame,
dva cukry vanilkové
a jogurty bilé,
2 kelimky Slehacky si ptipravime.

Ke Slehacce 2 ztuZovace.
Mlécnou ,,¢oko” nastrouhdame,
Zelatinu pripravime,
dame do pekace.

Krém na téstu ztuhnout nechame.
A rdno uz papame.

Dobrou chut!
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Stridl, jak mé to uéila mamka

Daniel Hagan

Nakup tésto listové,
potom trochu jablicek.
Pokud to rad alkoholové,
tak i cesky rumicek.

Dale také orechy,
vlasské nebo mandlové.

Ja mam rad i rozinky,

s nimi je to vyborné.

Jesté také vanilkovy cukr v pytliku
a malicko skofice, ta se také hodi.

Ani nevim pro¢, poslouchal jsem maminku
a ta fikala, Ze to chut doladi.
Nezapomeri na vejce,
kup jich aspon pét.

A pak cukr v moucce,
ten prijde aZ nakonec.

Doma jablka nastrouhej, vSechnu stavu vymackej,
orechy, rozinky, skofici a vanilkovy cukr smichej.
Ted' se vSe dohromady d3,
kdo chce, ten i rum prida.

Smeés si ddme na tésto,
kraje potfeme bilkem.

To aby to lepilo,
zabalime, vrch potfeme Zloutkem.

UZ jen to dat do trouby,
uz jen chvili vydrZet a ne spat.

Péct okolo pul hodiny,

takzvané na,,sto osmdesat”.
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Tiramisu

Vdclav Hoskovec

Formu vypln piskoty,
nedélej s tim drahoty.
Pokapej je kavou,
nejlépe snad Zhavou.

Pridej par kapek Amaretta,
to je dllezita proprieta.
Ted' vsak neupadni mdlem,
musi$ pripravit krém.

Sedm set gramU Luciny
a Zloutek, ten jen jediny.
Dal pll litru slehacky,
to zvladnou i Skolacky.

Potom z jednoho vejce uslehej snih
a nedavej tam zadny lih.
Cukru kolik chces tam dej
a vse poradné zamichej.

Celou formu vypli krémem
a vrsek posyp kakaem.
Nakonec to do lednice dej
a pfes noc to tam ztuhnout nechej.

Rano potom ochutnas,
jakou dobrotu to vlastné mas.
TvUj jazyk bude hodovat
a pochvalna slova diktovat.
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Tvarohové chrupinky

Barbora Smejkalovd

Pfiprav misku, varecku,
vezmi k ruce kucharku.

Vanicku tvarohu a jeden Zloutek,
ctvrt kila tuku a mouky hrnek,
vypracujem na bochdanek.

Tésto dejme do lednice,
na hodinach at je o hodinu vice.

Potom tésto vyvalime,
na Ctverecky nakrajime.

Naplnime marmeladou,
merunkovou ¢i jahodovou.

V trojuhelnik preloZime,
okraje jim pfimackneme
a na plech je ulozime,

dorliZova upeceme.

Jesté teplé v cukru obalime
a s radosti hnedle snime.
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Hovézi polévku s nudlemi kazdy gurman oceni

Do hrnce dame vodu, maso, zeleninu

a vafime pres hodinu.
Pak ptridame sl
a hotovo je prace pul.
Nakonec pfidame nudle nebo krupicku
a povarime chvilicku.
Nez to snime,
podle chuti okofenime.

7
y
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Veprovy fizek smazeny, dobry pro muze i pro Zzeny
Rizek naklepeme, osolime,

v mouce, ve vajicku a strouhance obalime.
Na panvi rozpalime olej, nikoliv petrolej.
Rizek do né&j vlozime
a z obou stran smazime.

Uvarené brambory promichame,
pfibory na stll pfipravime.

Trochu rozmackame
a hotovo mame.

To si pochutndame!
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Kynuty zakusek
Ingredience:
30g drozdi
250ml mléka
80g mouckového cukru
500g polohrubé mouky
80g masla
2 Zloutky

Z drozdi, mléka a cukru
udélame kvasek.
Vsechny ingredience smisime,
je dobre, Ze to umime.
Mezitim, co tésto kyne,
muUzem délat prace jiné.

Z tésta vykrajime kousky,
nebudem vsak délat housky.
Nybrz malé buchticky
nebo také Sisticky.

V pekaci je upeceme,
pak od vareni uteceme.

Menu sestavil, ¢imz ukazal svou tvar, Vojtéch Horsky, Séfkuchar.
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Langose z F15
Mgr. Martin Mauer

Na nejlepsi dlabacku
nasyp, mily panacku,
pul kila mouky do misy -
hladké, ten fakt napis si!

Drozdi tficet gramd,
¢tvrt litru mléka k tomu.

Neni to pokrm lecjaky,
pridej tfi varené zemjaky.
Koho by to napadlo,
Ze lze poutit struhadlo
na strouhani brambord
do té mouky v lavoru.

Vsak basta to viibec neni
bez malé Spetky koreni.
Tak trosku kminu hod'na to!
A sul! Kofeni nad zlato!

A vajicko, nota bene!

Vsak jen Zloutek, bilek, ten ne.

Stat to dlouho nenechej
a poradné to promichej!

KdyzZ z hnéteni ti dojde dech,
hodku a pul to kynout nech.

Poté placky z tésta udélej,
na olej v panvi jednu dej,
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Az zlatava se bude zdat
z obou stran tak akorat,
tak druhou tam muzes dat
a sliny si utirat.

Na hotové langose
dej ¢esneku po trose,
strouhany syr, hrstka staci,
a keCupu, co hrdlo raci.

Pozvi velkou bandu lidi,
at kazdy ochutna a vidi,
jak langose délaji
kluci z Palachovych koleji.
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Jména basnickych kuchail a autori této shirkové
kucharky ©

Cvrékova Alzbéta
Drahos Simon
Demyanenko Sergey
Dobryaskin Artur (sice k nam do tfidy nechodi, ale recept napsal)
Dolezalova Kristyna
Fléglova Nikola
Hagan Daniel
Honsova Rachel
Horsky Vojtéch
Hoskovec Vaclav
Kartousova Michaela
Kasparova Denisa
Kolinova Michaela
Krejcikova Nicole
Kfivdnkova Tereza
Kucera Jan

Mgr. Mauer Martin
Pacurar Anna Tamara
Petrzilkova Barbora Hermina
Pohlova Katefina
Prochazkova Eliska
Strejcek Tomas
Safafikova Katefina
Smejkalova Barbora
Stépanek David
Suldkovd Anna
Trousilova Kamila
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Vales Martin
Valova Petra

Veis Michal
Velharticka Denisa
Zitnd Stépanka

Korektura: Barbora Hermina Petrzilkova

Grafik: Sergey Demyanenko

Specialni podékovani patii Mgr. Martinu Mauerovi a Veronice
Sukhanové, bez kterych by toto umélecké dilo nikdy nevzniklo ©
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